Produkt

atiss 2

Produktspezifikation

American Cookie Chocolate Chip

Artikelnummer

360790

Verkehrsbezeichnung

Schokoladengeback, fertiggebacken, tiefgefroren

Produktbeschreibung

Ein Premium Cookie aus hochwertigen Zutaten mit
Zartbitterschokoladenstiickchen.

Etwa 1 cm Hohe, Durchmesser etwa 11 cm (+/- 1 cm)

Aussehen, Geruch, Farbe

Hell mit dunklen Schokoladenstiickchen; auBen knusprig,
innen weicher Keks ohne Topping; dichte Konsistenz,
Schokoladenstiickchen eingebacken; Geruch nach
Schokolade

Verarbeitungshinweise

Aus der Verpackung nehmen und auftauen lassen (30
Minuten)

Lagerbedingungen

Produkt bei einer Temperatur von —18° C lichtgeschuitzt
und trocken lagern

Stiickgewicht TK 759
Stiickzahl pro Karton 48 Stilick
Karton pro Palette 108 Sttick
Mindesthaltbarkeit 6 Monate

Zutaten f. laut QUID

WEIZENMEHL, Zucker, Margarine (pflanzliche Ole und Fette (Palm), Wasser, Salz, Emulgator
(Sonnenblumenlecithin, Mono - und Diglyceride von Speisefettsdauren), Sauerungsmittel
(Citronensaure), Aroma, Farbstoff (Carotine)), 10% Zartbitterschokolade (Kakaomasse, Zucker,
Kakaobutter, Emulgator(SOJALECITHIN), Vanilleextrakt), EIER, 5% kakaohaltige Fettglasur
(Zucker, Pflanzliches Fett ganz gehartet, Kakaopulver fettarm, Emulgator (SOJALECITHIN),
Aroma), Zuckerriiben, Dunkler Roggenmalzextrakt (ROGGENMALZ), Vanillin, Glukosesirup, Salz.

Kann Spuren von Milch, Sellerie, Senf, Sesam und Schalenfriichte enthalten.

Nahrwerte (bezogen auf 100g oder/und auf eine Verkaufseinheit)

Brennwert 1937 kJ
463 kcal
Fett 22,8 g
- davon gesittigt 12,8 ¢
Kohlenhydrate 58,3 g
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- davon Zucker 30,49
Eiwei 574
Salz 0,69 ¢

Allergene nach VO 1139/2011 Anhang II:

Allergene ja nein

Glutenhaltiges Getreide, X
namentlich Weizen, Roggen Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstamme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse,

ausgenommen

a). Glukosesirupe auf Weizenbasis einschlieBlich Dextrose!

b). Maltodextrine auf Weizenbasis

¢). Glukosesirupe auf Gerstenbasis

d). Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs;

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse X
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse X

a). Fischgelatine, die als Tragerstoff fiir Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen verwendet wird;
b). Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfemittel in Bier und Wein verwendet wird

Erdniisse und draus gewonnene Erzeugnisse, X

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, auBer X
a). vollstandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett?;

b). natirliche gemischte Tocopherole (E306), natiirliches D-alpha-Tocopherol, natiirliches D-alpha-
Tocopherolacetat, natiirliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus Sojabohnenquellen.

c). aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Sojabohnenquellen;

d). aus Pflanzendlsterinen gewonnen Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), auBer | Kk
a). Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschlieBlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs;

b). Lactrit;

Schalenfriichte, namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.) Kk

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse Kk

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse Kk
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse Kk
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10mg/kg X

oder 10 mg/I als

insgesamt vorhandenes SO, die flir verzehrfertige oder gemaB den
Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen Zustand
zurlickgefiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse X

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse X

Kk = Kreuzkontaminationen

! und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenitat, die von der EFSA fiir das
entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie gewonnene wurden, wahrscheinlich nicht erhoht.
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GMO-Bestatigung
Hiermit bestatigen wir, dass bei dem Produkt im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des

Europaischen Parlaments und des Rates vom 22. September 2003 (ber genetisch veranderte
Lebensmittel und Futtermittel sowie der Verordnung (EG) Nr. 1830/2003 des Europaischen
Parlaments und des Rates vom 22. September 2003 liber die Riickverfolgbarkeit und
Kennzeichnung von genetisch veranderten Organismen und Uber die Riickverfolgbarkeit von aus
genetisch veranderten Organismen hergestellten Lebensmittel und Futtermittel, keine genetisch
veranderten Rohstoffe eingesetzt werden und die Produkte nicht aus genetisch veranderten
Organismen bestehen bzw. keine genetisch veranderten Organismen enthalten. Dies gilt fir alle
eingesetzten Rohstoffe einschlieBlich Zusatzstoffe und Aromen.
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